LES MENUS DE HABIBA

Hommage aux femmes qui nous ont transmis la force, la douceur et le golit du partage.

MENU « EVE » - 72€

« Eve, d’Evelyne, le trait d’union entre la France et le Maroc,
la beauté des rencontres et la grace du partage. »

Une expérience en six escales, entre deux cultures qui s’enlacent pour créer
une cuisine raffinée, vibrante et sans frontiéres.

MISE EN BOUCHE

Panipuri croustillant, gambas, créme de Iégumes fagon tomate frito et ceufs de poisson

PRE-ENTREE

Tartare de poisson du jour, condiment de salades marocaines

ENTREE

Mille-feuille de pastilla poulet citron confit, épinard a la créme, oignons caramélisées,
miel et chantilly fleur d’oranger

PLAT

Couscous aux deux graines, pressé de beeuf fagon tanjia,
créme de patate douce a I’os a moelle

PRE-DESSERT

Glace a I’avocat, caramel de dattes et amandes caramélisées

DESSERT

Ganache chocolat noir 70% huile argan, glace Tahini dattes et lait d’amande

Prix nets TTC par personne, service compris.




